4 PARTAGER & GRIGNOTER

Assiettes de Frites 5.00 &=
Rillette de poisson du jour 900
Planche de charcuteries et de 21.00 |
fromages it
Squsieson Fuot 7.50
Nachos, cheddar fondu 9.50

7 Bol de crevettes et sa mayonnaise 8.50
Bol de bulots et sa mayonnaise 8.50 *

Camembert roti au miel & thym 12.00
Suppléments : Frites 5€ ou Jambon Sec

U

Oeuf et sa mayonnaise au basilic 7,00
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POISSON ET PUREE

L£S DESSERTS

€. 1 BOULE DE GLACE (VANILLE, CHOCOLAT OU FRAISE)
@ MINT MOUSSE AU CHOCOLAT

LES BOISSONS
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LES PLATS DE LA PASSERELLE

Poitrine de cochon fume 19.50
et ses frites

Tartare de boeuf classique 20,50

et ses frites

Le Barbare Burger 19,50

Pain brioché, sauce barbare, confits d oignons, galette de pomme de terre, steak
haché (origine France), cheddar, onion crispy

servi avec des frites.
les + gourmands : un steak supplémentaire 5§.00€ ou poitrine fumée 2.50€

Dhbclvl de lentilles corails 18.00
riz blanc
Macaroni & Cheese 17.50

Supplément : jombon blanc ou sec +5€

La Salade Cesar 19.00

Poulet crispy, Grana Padano, chips de jambon sec, oeuf dur et sauce césar

Supplément salade verte ou légumes du moment +5€

LA PECHE DU NAVIRE

Tartare de thon* exotique 24.00

passion, coriandre, mangue, oignons rouges, dukkha, servi avec frites

Bar entier 26.00

écrasé de pomme de terre et beurre blanc

Filet de lieu noir
poélée de légumes et sauce vierge 21.00

*Albacore

LES MOULES**

Les Marinieres 16.50
servi avec des frites

suppléments : Creme +2€ / sauce du moment +3€

**disponible en saison selon
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OFFRE HAPPY HOURS DU LUNDI AU VENDREDI HORS JOURS FERIES & WEEKEND
N T

LES DESSERTS

Brioche Perdue
caramel beurre salé et sa boule vanille

Le super cookie
et sa boule vanille

Mousse au chocolat
a la fleur de sel

Dame Blanche

2 boules vanille, chantilly, sauce chocolat maison

Café ou Thé gourmand

Sorbet & Glace

prix par boule

9.50

8.50

9.00

8.50

11.50

citron, fraise, chocolat, vanille & café 280
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LES %O’SSONS 25¢c/  33cl  50cl |\
BARBA BLONDE 4.50 7.50 9.00 5@
Nao white IPA 5.50 8.50 10.50
Nao ambrée 5.50 8.50 10.50 —=
Desperados (bouteille) 7.00
Panaché 5.00 8.00 9.50
Monaco 5.00 8.00 9.50
Bellini - 12¢l 11.00
Vin pétillant italien, purée de péche, créme de
péche .
Rhum planteur - 16cl )
Rhum, jus de citron vert, jus d ananas, jus d orange,
trait de sirop de grenadine
Apérol Spritz - 14cl 11.00
Apérol, vin pétillant italien, perrier
St Germain Spritz - 14cl 12.50
St Germain, vin pétillant italien, perrier
Basilic Spritz - 14cl 11.00
Gin, vermouth blanc, sirop de basilic, vin pétillant
italien, perrier
Hendrick's and tonic - 12cl 11.00

icy Tonic - 14c|

gﬁ’sﬁgp dg;i,c{ecs, ’ronicCL:a French 11.00
Mojito - 16¢l
Rhu?n{’ci:on ve?’r,cmen’rhe, cassonade, perrier 11.00
Ig:lmbig’rrl-ozeerrf c_o<:‘|0<5—cc::c>||a 10.00
ST S S e 10.00
M Mule - 16cl
Voglfcu?gi‘:ger geeer La Frc;nch, citron vert 11.00




